


Ristorante
M E N Ù D E L G I O R N O

Antipasto misto “Solo Mattia” con salumi misti, torta salata, 
crostini misti, sfogliatine, giardiniera di verdure

€ 10,00

Piatto di prosciutto crudo di Montagna con mozzarella di 
bufala e glassa all’aceto balsamico

€ 9,00

Tagliere di salumi misti con giardiniera di verdure fatta in 
casa (consigliato per 2 persone)

€ 13,00

P R I M I P I A T T I F A T T I I N C A S A
€ 11,00

Tagliatelle di pasta all’uovo fatte in casa con funghi porcini

Gnocchi fatti in casa con ragù bianco di coniglio

Pappardelle di pasta all’uovo
con ragù di fassona piemontese e funghi

Crespelle di pasta all’uovo ripiene alle erbette e formaggio Asiago 
gratinate al forno



Ristorante

€ 14,00

S E C O N D I P I A T T I

Tagliata di manzo cotta alla griglia con rucoletta fresca

€ 17,00

Brasato di manzo al vino rosso cabernet e polenta

€ 16,00

Bocconcini di cervo brasati con polenta

€ 16,00

Coscia di coniglio in “tecia” con funghi e polenta

€ 13,00

Carpaccio di manzo con rucola e scaglie di formaggio
Grana

C O N T O R N I  M I S T I  A  S C E L T A  T R A
€ 3,50

patate, ratatouille di verdure cotta in
forno(peperonata), insalata mista



Ristorante

B E V A N D E

€ 2,50 / € 1,50

€ 9,00 / € 5,50 / € 3,00

€ 3,00

€ 2,50

€ 3,00

€ 2,50

€ 2,00

€ 3,50 / € 5,50

€ 1,30 / € 1,80

Acqua minerale naturale o frizzante 1 litro/1/2 litro

Bottiglia di vino della casa (Prosecco o Cabernet)

Coca cola, fanta, sprite, bibita al limone, tè al limone
o alla pesca

Succo di frutta (arancia, pesca, pera)

Aperol o Campari Spritz

Gingerino senza alcool

Bicchiere di vino della casa (prosecco o cabernet)

Birra bionda o rossa piccola/grande

Espresso/Cappuccino



Ristorante
M I X E D  A P P E T I Z E R S

€ 10,00

Mixed appetizers “Solo Mattia” (homemade appetizers served all
togheter same mixed salami, puff pastries, toast, 

pickled vegetables….) 

€ 9,00

Plate of Parma ham with buffalo mozzarella fresh cheese and
glaze of balsamic vinegar 

€ 13,00

Mixed cold cuts salami with pickled vegetables

M I X E D  A P P E T I Z E R S
€ 11,00

Homemade tagliatelle with seasonal ragout

Homemade gnocchi with beef ragout and mushrooms

Homemade cavatelli (pasta) with game ragout

Homemade ravioli filled of meat and smocked ricotta

Homemade egg pasta crepes filled of seasonal ragout



M A I N  C O U R S E S

€ 16,00

Cut beef steak with fresh rocket

€ 14,00

Rabbit with mushrooms and polenta 

€ 13,00

Braised beef in red wine Cabernet

€ 13,00

Game of the day (deer or wild boar)

€ 13,00

Beef Carpaccio with fresh rocket and Grana Padano cheese flakes  

S I D E  D I S H E S

€ 3,50 - € 5,00

French fries, ratatouille(peperonata), mix salad, spinach 

D E S S E R T S

€ 5,00

Tiramisù, pannacotta with wildberry sauce, pistachio parfait,
homemade cake, lemon sgroppino

Ristorante



D R I N K S

€ 2,50 / € 1,50

€ 9,00 / € 5,50 / € 3,00

€ 3,00

€ 2,50

€ 3,00

€ 2,50

€ 2,00

€ 3,50 / € 5,50

€ 1,30 / € 1,80

Bottle still or sparkling water 1 liter/1/2 liter                

Bottle House wine (Prosecco or Cabernet)          

Coca cola, fanta, sprite, lemon soda, lemon or peach tea    

Fruit juice (orange, peach, pear)                                                 

Aperol or Campari Spritz                                                               

Gingerino alcohol free                                                                  

Glass of House wine (prosecco or cabernet)                             

Blonde or Red bier small/big                                             

Espresso/Cappuccino                                                            

Ristorante


